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gegründet 1898

TRADITION VERPFLICHTET

EinlAdunG zuR
WEindEGuSTAT iOn

Gerne laden wir Sie zur alljährlichen Weindegustation  
in unserem Geschäftslokal ein.

Wir freuen uns, Sie begrüssen zu dürfen und Ihnen einen  
Gesamtüberblick unseres Sortiments zu präsentieren.

Donnerstag, 26. November 2009, 17 – 21 Uhr
Freitag, 27. November 2009, 17 – 21 Uhr

Samstag, 28. November 2009, 13 – 18 Uhr

Name:

Strasse:  PLZ / Ort:

Telefon:   E-mail:

o Ware wird abgeholt o Ware bitte liefern        Datum:

unsere Verkaufsbedingungen
Bei Abholung und gleichzeitiger Barzahlung (Maestro, Postcard) gewähren wir 2 % Skonto. 
Aufgrund der in dieser Liste reduzierten Preise gelangen die in unserer offiziellen Preisliste 
2008/2009 aufgeführten Rabatte nicht zur Anwendung. Im übrigen gelten unsere unveränderten 
Verkaufs be dingungen. Die Preise verstehen sich in CHF.

 Côte-Rôtie, Rostaing 2006 (Rhônetal) 10 % auf 59.—-

 Blaufr. Lutzmannsburg Alte Reben, Moric 2007 (Burgenland) 10 % auf 82.—-

 Blaufränkisch Ungerberg, Paul Achs 2006 (Burgenland) 10 % auf 65.—-

 Châteauneuf-du-Pape, Beaucastel 2003 (Rhônetal) 10 % auf 75.—-

 Barolo Le Vigne, Sandrone 2003 (Piemont) 10 % auf 115.—-

 Manyetes, Clos Mogador 2004 (Priorat) 10 % auf 66.—-

 Rioja Pagos Viejos, Artadi 2005 (Rioja) 10 % auf 72.—-

 Rioja El Pison, Artadi 2006 (Rioja) 10 % auf 220.—-

 Cabernet Sauvigon One Point Five, Shafer 2004 (Kalifornien) 10 % auf 72.—-

 Monte Bello, Ridge 2002 (Kalifornien) 10 % auf 135.—-

 Ampersand, Levy & McClellan 2005 (Kalifornien) 10 % auf 180.—-

 Valpolicella, Quintarelli 2000 (Venetien) 10 % auf 92.—-

 Amarone Monte Lodoletta, Dal Forno 2003 (Venetien) 10 % auf 290.—

Süsser Ausklang

 Riesling Wehlener Sonnenuhr Kabinett, Loosen 2008 (Mosel) 10 % auf 19.80

 Riesling Oberhäuser Leistenb. Kabinett, Dönnhoff 2007 (Nahe) 10 % auf 23.—-

 Riesling Erdener Treppchen Spätlese, Loosen 2007 (Mosel) 10 % auf 32.—-

 Riesling Norh. Dellchen Ausl. GK, Dönnhoff 2006 37,5 cl (Nahe) 10 % auf 42.—-

 TBA Cuvée Johanna, Kracher 2005 37,5 cl (Burgenland) 10 % auf 49.—-
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Champagner-Bar

  Brut Réserve, Billecart-Salmon 48.—- statt  52.—-

 Brut Les Vignes de Vrigny Premier Cru, Egly-Ouriet 46.—- statt 48.—-

 Cuvée Nº 733, Brut, Jacquesson 49.—- statt 54.—-

 Brut Tradition Grand Cru, Egly-Ouriet 56.—- statt 60.—-

 Vieillissement Prolongé Grand Cru, Extra Brut, Egly-Ouriet 75.—- statt 79.—-

 Cuvée N.-F. Billecart, Brut, Billecart-Salmon 1998 85.—- statt 90.—-

 Brut Rosé, Billecart-Salmon  74.—- statt  78.—-

Für alle Tage (Weine bis zu 25.—)

 Basa, Rodriguez 2007 (Rueda) 10 % auf 14.—-

 Petit Chablis, Fèvre 2008 (Burgund) 10 % auf 18.—-

 Macon-Milly-Lamartine, Lafon 2006 (Burgund) 10 % auf 25.—-

 Sauvignon blanc, Mayer am Pfarrplatz 2008 (Wien) 10 % auf 19.80

 Riesling trocken, Dönnhoff 2008 (Nahe) 10 % auf 17.50

 Riesling Tonschiefer trocken, Dönnhoff 2008 (Nahe) 10 % auf 23.—- 

 Riesling Grillenparz Reserve, Stadt Krems 2008 (Kremstal) 10 % auf 24.50 

 Artazuri, Bodegas Artazu 2007 (Navarra) 10 % auf 13.50

 Dolcetto d`Alba, Sandrone 2008 (Piemont) 10 % auf 19.80

 Blaufränkisch, Moric 2008 (Burgenland) 10 % auf 19.—-

 Etna Rosso, Terre Nere 2008 (Sizilien) 10 %  auf 16.—-

 Primitivo Salento, Cantele 2006 (Apulien) 10 % auf 14.50

 Salice Salentino Riserva, Cantele 2004 (Apulien) 10 % auf 16.—-

 Le petit vin d`Avril, Clos des Papes N.V. (Rhônetal) 10 % auf 17.—-

 Rosso Toscana, Icario 2007 (Toskana) 10 % auf 15.50

 Vino Nobile di Montepulciano, Icario 2006 (Toskana) 10 % auf 24.—-

 Tres Lunas, Gil Luna 2007 (Toro) 10 % auf 18.50

 Rioja Viñas de Gain, Artadi 2006 (Rioja) 10 % auf  27.50

 Gago, Rodriguez 2007 (Toro) 10 % auf 25.—-

 Zinfandel Za Zin, Laurel Glen 2006 (Kalifornien) 10 % auf 27.—- 

*neuheiten: Diese Weine führen wir neu in unserem Sortiment.

Für gehobene Ansprüche (Weine zwischen 26.— und 50.—)

 Chablis Vaillons, Fèvre 2007 (Burgund) 10 % auf 42.—-

 Beaune Champs-Pimont, Prieur 2005 (Burgund) 10 % auf 48.—-

 Grüner Veltliner Kreutles Smaragd, Knoll 2007 (Wachau) 10 % auf 33.—-

 Grüner Veltliner Axpoint Smaragd, Hirtzberger 2007 (Wachau) 10 % auf  43.—-

 Sauvignon blanc Zieregg, Tement 2007 (Steiermark) 10 % auf  52.—-

 Pinot Noir v. Lindenwingert, S. v. Bernegg 2008 (Graubünden) 10 % auf 29.—-

 Pinot Noir Calander, S. v. Bernegg 2008 (Graubünden) Fassprobe ab Januar 2010

 Chambolle-Musigny, J.- J. Confuron 2007 (Burgund) 10 % auf 52.—-

 Cornas Renaissance, Clape 2004 (Rhônetal) 10 % auf 44.—-

 Blaufränkisch Moric, Moric 2007 (Burgenland) 10 % auf 38.—-

 Blaufränkisch Réserve, Krutzler 2006 (Burgenland) 10 %  auf 35.—-

 Puech Noble, Rostaing 2005 (Languedoc) 10 % auf 29.—-

 Gil Luna, Gil Luna 2004 (Toro) 10 % auf 29.—-

 Rosso di Montalcino, Poggio Antico 2007 (Toskana) 10 %  auf 32.—-

 Barbera d`Alba «Cascina Nuova», Veglio 2006 (Piemont) 10 % auf 41.—-

 Nebbiolo d`Alba Valmaggiore, Sandrone 2006 (Piemont) 10 %  auf 42.—-

 Barolo «Vigneto Arborina», Veglio 2001 (Piemont) 10 % auf 55.—-

 Merlot, Shafer 2004 (Kalifornien) 10 %  auf 52.—-

 Lytton Springs, Ridge 2004 (Kalifornien) 10 % auf 38.—-

 Pago la Jara, Rodriguez 2005 (Toro) 10 % auf 49.—-

die Spitze (Weine über 50.—)

 Riesling Hochrain Smaragd, Hirtzberger 2007 (Wachau) 10 %  auf 59.—-

 Meursault En la Barre, Jobard 2005 (Burgund) 10 % auf 58.—-

 Meursault -Genevrières, Jobard 2003 (Burgund) 10 % auf 72.—-

 Meursault Les Perrières, Maison Leroy 1996 (Burgund) 10 % auf 138.—-

 Corton-Charlemagne, Bonneau du Martray 2007 (Burgund) 10 % auf 135.—-

 Savigny les Beaune Les Guettes, M. Leroy 1999 (Burgund) 10 % auf 118.—-

 Nuits St. Georges Clos des Forêts, l’Arlot 2004 (Burgund) 10 % auf 62.—-

 Clos de Vougeot, J.- J. Confuron 2007 (Burgund) 10 % auf 128.—-
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